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Zakonczyt sie Festiwal Kawy w todzi. Obecnie zbieramy opinie, ktére sukcesywnie sptywaja. Jednak juz mozna
pozwoli¢ sobie na podsumowanie.

Decyzja o powstaniu Festiwalu zapadta na 3 miesigce przed jego inauguracjg i patrzac z perspektywy czasu byt to
bardzo krotki okres przygotowawczy. Impreza nie miata zadnego sponsora tytularnego, w catosci byta finansowana
przez firmy biorgce w nim udziat, m.in. Avin, Inspira, Aromacaffee, Primulator, Akademia Espresso oraz SBS Public
Relation. Taka sytuacja miata bezposredni wptyw na skale tego wydarzenia, oprawe marketingowg i turbulencje
zwigzane z wyborem miejsca Festiwalu. Pomimo skromnych mozliwosci finansowych, Festiwal mozna uznac za
niewielki, skromny, ale profesjonalny i bardzo udany. Nalezy podkresli¢, ze w ogdlnych zatozeniach Festiwal miat
mieé¢ charakter edukacyjny, lokalny i tak tez byty ukierunkowane dziatania promocyjne. Pomimo to, z wielka
przyjemnoscig odnotowalismy obecnos¢ wielu gosci z poza todzi, ktérym dziekujemy za udziat w Festiwalu Kawy i
mamy nadzieje, ze mieli okazje poznaé wycinek gastronomicznej todzi.

KAWIARNIE FESTIWALOWE

Do Festiwalu zgtosito sie 12 kawiarni. Wiekszos¢ z nich byta zlokalizowana na ul. Piotrkowskiej, a kilka w Scistym
centrum miasta. Nalezy pogratulowac decyzji i na podstawie opinii z kawiarni $miato mozna stwierdzi¢, ze to byto
bardzo dobra decyzja kazdej z kawiarni. Obnizenia ceny za kawe oraz informacje o festiwalu przyciggnety do kawiarni
klientow, zanotowano nawet kilkukrotny wzrost sprzedazy espresso i cappuccino. Poniewaz Festiwal Kawy odbywat
sie rownolegle z Festiwalem Dobrego Smaku, caty weekend na Piotrkowskiej i w $cistym centrum miasta panowat
wyjatkowo duzy ruch gastronomiczny do bardzo pdznych godzin. Jak podkreslajg wtasciciele i kierownicy kawiarni,
do ich lokali zawitato bardzo duzo gosci, ktérzy nigdy wczesniej nie mieli okazji odwiedzi¢ Kawiarni Festiwalowych.
Goscie przyjezdni byli zaskoczeni iloscig ludzi w restauracjach, ogrédkach i kawiarniach. Trudno doktadnie oszacowaé
ilo$¢ uczestnikow Festiwalu Kawy, ale mozna przyjac, ze zardwno Festiwal Kawy jak i Festiwal Dobrego Smaku przez
kilka dni trwania imprezy zgromadzit na ul. Piotrkowskiej i w Manufakturze kilka tysiecy oséb.

FESTIWAL W MANUFAKTURZE

W Muzeum Sztuki MS2 na terenie Manufaktury a doktadnie w Kawiarni Boston Cafe, miata miejsce prezentacja ofert
firm AVIN, QUBACAFE, AROMACAFFEE oraz mata prezentacja kaw zielonych z firmy APRO TRADE. Mozna takze byto
napic sie kawy z mobilnej kawiarni zainstalowanej na Piaggio z firmy WSZECH-KAWA. W sumie byto 6 punktow, gdzie
kawa byta dostepna non-stop. Jednak organizatorom bardzo zalezato, aby w tej czesci Festiwalu goscie nie pojawiali
sie ,,bo kawa jest za darmo”, ale gos¢mi byty te osoby, ktére poszukujg kawy najwyziszej jakosci. | tu sukces byt
potowiczny, gdyz faktycznie jak ktos sie pojawit to z reguty w konkretnych poszukiwaniach w zakresie kawy. Niestety
zostat popetniony tez btad zwigzany z brakiem prawidtowej informacji o miejscu Festiwalu Kawy w Muzeum Sztuki.
Jak sie okazato wiele oséb pomimo obecnosci na terenie Manufaktury i poszukiwan Festiwalu, nie dotarto we
wiasciwe miejsce.
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Druga czes$¢ Festiwalu W Muzeum Sztuki MS2 byta organizowana gtéwnie przez AKADEMIE ESPRESSO przy wsparciu
technicznym firmy PRIMULATOR. Warsztaty w tej czesci nalezy uzna¢ za ogromny sukces i organizacyjny i
edukacyjny. Przez 2 dni prawie 130 oséb miato okazje wzig¢ udziat w:

Cup Tastingu — zajecia byly prowadzone bardzo profesjonalnie, ale jednak w zrozumiaty i przystepny sposob przez
Filipa Bartelaka (firma Consonni) oraz Janusza Leszkiewicza (firma Primulator). Cup Tasting byt ewidentnie hitem
Festiwalu. Zajecia miaty czes¢ teoretyczng, czyli wprowadzenie w $wiat rozpoznawania zapachdw i smakdw, czesc
praktyczng cupping, specjalnie przygotowanych w palarni kawy Consonni 6 probek kaw oraz wspdlne omdwienie
ocen, wiasnych doznan.

Latte Art — zajecia z LA nie skupiaty sie tylko na wzorkach na kawie. To byta cata teoria i praktyka na temat taczenia
espresso z mlekiem. Prowadzacy Marcin Moczydtowski (Akademia Espresso) oraz tukasz Kaczmarek (Apro Trade)
mieli za zadanie, wrecz w prowokacyjny sposéb pokazac réznice miedzy typowymi kawami mlecznymi serwowanymi
w kawiarniach a wrecz idealnym cappuccino, latte itp. Kazdy uczestnik miat mozliwos¢ poznac¢ wszystkie sekrety,
ktére powoduja, ze mleko nie stuzy tylko do tego, aby zalaé nim byle jakg kawe, ale samo w sobie jest stodkie, bardzo
smaczne, aksamitne a w potaczeniu z prawidtowo zaparzonym espresso, stanowi doskonatg harmonie smakowa. Z
wielkg przyjemnoscig mozna byto zauwazy¢, jak osoby, ktdre pijg kawe od lat byty zadziwione smakiem cappuccino
czy latte.

Alternatywne Metody Parzenia Kawy — t3 czescig zajat sie tukasz Jura (Colours of Coffee) oraz Radek Darnowski
(QUBA CAFE), ktory zaprezentowat uczestnikom warsztatéw catg game mozliwosci serwowania kawy na rdine
sposoby w warunkach domowych. Pokaz byt uzupetniany profesjonalng wiedzg na temat wszystkich detali, dzieki
ktorym jeden rodzaj kawy moze mieé rézny smak w zaleznosci od metody parzenia.

Reasumujac, bardzo tatwo mozna byto zaobserwowaé wielkie zadowolenie kazdego kto opuszczat warsztaty. Tutaj
nalezg sie wielkie podziekowania wszystkim prowadzgacym, ktérzy wykazali wielkie zaangazowanie i profesjonalizm
,Great Job” !l

Kawa Kolumbijska

Podczas Festiwalu nie zabrakto tez akcentéw Kolumbijskich m.in. za sprawg kaw i ulotek otrzymanych z Ambasady
Kolumbii w Polsce. Waznym punktem programu byt fotoreportaz z wyprawy do Kolumbii na Mistrzostwa Swiata
Baristéw. Byto to bardzo ciekawe podsumowanie, gdzie tukasz Jura opowiedziat i zrobit prezentacje zdje¢ o
wyprawie na plantacje kawy, a Marek Robacha skomentowat zawody baristow. Uczestnicy Festiwalu otrzymali
rowniez kilka prébek kawy kolumbijskiej jak réwniez mieli okazje do sprébowania kawy Juan Valdez. Kawg czestowat
Karim Soliman bedgc ubrany w oryginalne ,, poncho” kolumbijskiego farmera.

KONKURSY

Podczas Festiwalu odbywato sie szereg konkurséw. Wyniki konkursu zostaty ogtoszone na uroczystej gali w niedziele
wieczorem. Nagroda gtéwnga byt, najnowszy model ekspresu do kawy ASCASO ufundowany przez firme Avin oraz
wybor najlepszego espresso i cappuccino w Kawiarniach Festiwalowych przez Jury Festiwalu. Jury w dwu osobowych
sktadach: Marek Robacha i tukasz Jura oraz Janusz Leszkiewicz i Piotr Ggsiorek odwiedzili wszystkie 12 kawiarni.
Wczesniej odbyto sie spotkanie i kalibracja jak rowniez omdwienie zasad ocen. Sedziowie pracowali na formularz
ocen WBC (World Barista Championship). Taka metoda ocen oprdcz samej wiarygodnosci sedzidw, zagwarantowata
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profesjonalng i rzetelng ocene w standardach miedzynarodowych. W ten sposdb powstato 48 protokotow
sedziowskich na podstawie ktérych w wyniku podsumowania zdobytych punktéw mozna ogtosic¢ ze:

ESPRESSO - najlepsze espresso zostato zaserwowane w kawiarni MS CAFE (149 pkt/na 240 mozliwych) — krétkie
uzasadnienie — mielenie kawy ,grind-on-demand”, bardzo dobre oceny za kolor i jako$¢ kremy (na jednym z espresso
,Tiger skin” az mito), S$wietnie zbalansowany smak - dynamiczna  goryczka/umiarkowana
kwasowos¢/charakterystyczna stodycz. Po prostu bardzo  dobre  wiloskie  espresso. Brawo!

CAPPUCCINO - najlepsze cappuccino zostato zaserwowane w kawiarni Affogato (118 pkt/na 144 mozliwych) —
krétkie uzasadnienie — podane jako latte art, rozeta, bardzo dobry symetryczny wzér z kontrastem, doskonale
zbalansowane smakowo, zdecydowanie najlepsze cappuccino, ktére spokojnie mogtoby zajac bardzo dobre oceny na
poziomie Mistrzostw Polski Baristéw. Trzeba podkresli¢, ze cappuccino z Affogato wyrdzniato sie na tle innych
kawiarni. Niestety w wielu Kawiarniach cappuccino byto bardzo niesmaczne, z przegrzanym mlekiem i przygotowane
z serig typowych bteddéw wynikajgcych z braku znajomosci sztuki parzenia kawy. Niestety w wielu miejscach zdarzaty
sie posypki z czekolady co wskazuje na trendy w sztuce parzenia z przed 5-7 lat.

NAJLEPSZA KAWIARNIA — w konkursie SMS-owym uczestnicy Festiwalu Kawy uznali za najlepsza kawiarnie Affogato.
W opinii juroréw najlepsza kawiarnig z punktu widzenia samego lokalu jest Monaco Cafe, ale z uwagg, ze nie dotyczy
to pracy baristéw i serwowanej przez nich kawy.

Nagroda gtéwna ekspres do kawy ASCASO trafita do p. Ewy Brykowskiej, ktora zostata wybrana z posrdd oséb
wysytajgcych konkursowe SMS-y.

Ponadto drogg losowania kupondéw konkursowych, ktérych zostato ztozonych 437, zostato rozlosowanych 5
ekspreséw do kawy ufundowanych przez QUBACAFE oraz 5 toreb z kawami, ktére otrzymat: Konrad Domagata, Anna
Szymanskia, Rafat Krzeskiewicz, Aleksandra Wietecha oraz Dorota Sztendel a takze rozlosowanych zostato 15 toreb z
kawami najwyzszej jakosci. Wszystkim dziekujemy za udziat w konkursie a zwyciezcom gratulujemy wygranych
nagrod.

Na potrzeby Festiwalu Kawy specjalne mleko dla baristow dostarczyta firma ROTR www.delik.com.pl, a firma

TEDMARK ze Szczecina www.tedmark.pl przygotowata specjalng Festiwalowa edycje kubeczkéw papierowych.

Organizatorzy:

SBS Public Realation - http://www.sbs-pr.com.pl
Primulator - www.primulator.pl

Akademia Espresso — www.akademiaespresso.pl

bardzo dziekujg wszystkim gosciom, mifosnikom kawy, uczestnikom i wspoforganizatorom za udziat w Festiwalu
Kawy todz 2011.

t6dz7 - czerwiec 2011

= oo festiwal
@ e Cobrego

- e smaku www.okademioespresso.pl 52 PRIMULATOR




festiwal
kawy

let's drink
coffee

Informacja na temat festiwalu kawy w Internecie:

e http://www.facebook.com/#!/pages/Festiwal-Kawy-%C5%81%C3%B3d%C5%BA/220325071318493

e http://www.facebook.com/#!/event.php?eid=108099355946990

e http://www.facebook.com/#!/festiwaldobregosmakuwlodzi

e http://dzienkawy.pl/festiwal-kawy-w-lodzi-czerwiec-2011-podsumowanie-kawosza

e http://na-kawe.info/2011/06/lodzki-festiwal-kawy-raport/

e http://na-kawe.info/2011/06/festiwal-kawy-sobotnie-warsztaty/

e http://www.facebook.com/#!/BaristalLife

e http://magazyncaffe.pl/?p=176

e http://www.festiwalkawylodz.pl/

e http://www.akademiaespresso.pl/96,festiwal-kawy-lodz---uaktualnienie.html

e http://lodz.gazeta.pl/lodz/1,35153,9759003,Lodz rajem kawoszy Juz wkrotce prawdziwe swieto kawy.h

tml

e http://wieleokawie.blogspot.com/2011/04/festiwal-kawy-odz-17-19062011.html

e http://caffeprego.pl/phpBB3/viewtopic.php?f=9&t=7583

e http://www.caffeprego.pl/index.php?strona,doc,pol,glowna,1405,0,1874,1,1405,ant.html

e http://www.caffina.pl/index.php?sid=72

e http://lodz-24.pl/node/338

e http://www.hotfrog.pl/Firmy/Festiwal-Kawy-%C5%81%C3%B3d%C5%B9

e http://www.primulator.pl/wydarzenia/137,lodzki-festiwal-kawy-17-19-vi.html

e http://kobiety.lodz.pl/index.php?option=com content&task=view&id=2505&Itemid=29

e http://www.miastownia.pl/wydarzenie/8 festiwal dobrego smaku w lodzi/25083

e http://gazetawyborcza.newspaperdirect.com/epaper/viewer.aspx

e http://www.halolodz.pl/wiadomosci/artykul,6134,1,1.html
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http://www.radzsobie.pl/forum/watek.htmI?id=146&tytul=%C5%9Awi%C4%99t0%20Kawy%20w%20%C5%8
lodzi

http://www.youtube.com/watch?v=b26PF Kh85Q

http://cityoflodz.pl/index.php?id=20152

http://lodz.naszemiasto.pl/artykul/955613,festiwal-dobrego-smaku-w-lodzi,id,t.html
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